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福岡

九州産の新鮮な鶏肉を使用。揚げたてカツ
はあえて卵とじにしない調理法で、サクサク
食感が最後まで残る。醤油と生姜を絶妙に
配合した秘伝の旨タレで、箸もさくさく進む。
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【とりかつ丼の黒兵衛】
■営 11:00～16:00　■休 日祝日
■交 JR小倉駅から徒歩約10分、
　北九州モノレール旦過駅から徒歩約2分

［小倉駅］  松尾駅長

福岡

じっくりと煮込んだ野菜と牛肉の旨味を
閉じ込めたスパイス香るビーフカレー。爽
やかな辛味が特徴の自家製ソースをか
けた柔らかなローストビーフがのった贅
沢な丼。

03

【GY CURRY（ジーワイ カレー）】
■営 11:00～15:00・17:00～22:00　■休 日祝日
■交 JR西小倉駅から徒歩約5分

［西小倉駅］  滝川駅長

地元人気カレー店の秘密兵器、
牛肉の旨みあふれる新感覚丼。

福岡

自家製タルタルソースがたっぷりかかった
チキン南蛮は、ほんのり甘酢が香る優し
い美味しさ。鶏、豚、牛の3種の肉料理が
同時に味わえる贅沢な丼。
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【ゆうちゃんのごはんやさん】
■営 8:00～15:00（定食は11:00～14:30）
■休 土日祝日
■交 JR戸畑駅構内

［戸畑駅］  北村駅長

他では味わえない絶品タルタル
ソース。ぜひ一度、ご賞味あれ！

福岡

「美味しい炒飯と掛けて、ユーロビートと
解く。その心は……どちらもパラパラで
す」味もナゾカケもウマいと評判の旨パラ
炒飯。食感が楽しいトロトロあんをかけ
て、いざ勝負！

イエーイ系
あんかけ炒飯どんぶり

1,５00円

05

【田中華麺飯店（タナカメンハンテン）】
■営 11:30～14:00・17:30～22:00　■休 火曜
■交 JR黒崎駅から徒歩約10分

［黒崎駅］  渕上駅長

ユーロビートな炒飯とツヤトロ
あんかけのコラボ。激推しです！

福岡

大正10年から続く折尾名物かしわめし。
甘く炊いたかしわめしとコクのあるカレー
が見事にマッチ。別添えの出汁を食前に
かけると、よりまろやかな味わいに。

折尾駅長一押し！ 
折尾のかしわめしカレー丼

700円
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【東筑軒】
■営 8:00～19:00　■休 無休
■交 JR折尾駅（改札内）

［折尾駅］  水嶋駅長

東筑軒の伝統の味が一度に
楽しめる満足感たっぷりの丼。

福岡

福岡産天然鯛をはじめ、鹿児島産カンパ
チ、長崎産生本マグロ、赤海老、ホタテなど、
職人の確かな目利きで厳選された7種類の
魚介がドーンとのった迫力満点の一品。

宗像「とんこや」の海鮮丼
1,５00円
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【Tonkoya FISH MARKET】
■営 11:00～14:30※イートインコーナー
　（鮮魚・惣菜コーナーは10:00～19:00）
■休 水曜　■交 JR赤間駅（南口）から車で約5分

［赤間駅］  出田駅長

並んでも食べたい宗像の老舗鮮魚店の
人気海鮮丼。鮮度と厚切りネタが魅力！

福岡

玄界灘で水揚げされた天然真鯛と辛みの
効いた博多明太子に、卵黄のコクが絡み
合う一品。秘伝の漬けダレがまた旨い。一
口で格の違いを実感させられる漁師の丼。

福津めん鯛丼
1,５00円
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【漁師めし 来進（らいしん）】
■営 火～土曜11:00～16:00・17:00～21:00、
　日曜11:00～17:00
■休 月曜　■交 JR福間駅から徒歩約1分

［福間駅］  紺屋駅長

魚が大好物の私を唸らせる、
現役漁師のイチオシ丼。

福岡

脂に甘みがある九州産四元豚と地元産
真珠貝貝柱を使用。オリジナルの台湾風
醤油ダレで約4時間コトコト煮込んだバ
ラ肉は口の中でほろりと溶け、甘みと旨
みが広がる。

四元豚の
ミルフィーユロール丼

1,000円
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【台湾ちまき屋 PANKE（テイクアウト専門店）】
■営 11:00～19:00　■休 水曜
■交 JR福工大前駅から徒歩約19分

［福工大前駅］  平塚駅長

台湾伝統の美味を知り尽くした
専門店が放つ渾身の一杯。

福岡

香椎焼き鳥丼
1,100円
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【炭火焼 二十丸】
■営 17:00～24:00　■休 無休
■交 JR香椎駅から徒歩約3分

［香椎駅］  大嶋駅長

香椎地区の店主が一致団結、
新しい香椎名物が誕生！

福岡

国産100%の雛鶏、ブランド卵「味宝 
卵」、一等米「つや姫」、福岡県産本醸造
醤油とはちみつをブレンドした「秘伝だ
れ」など、こだわり抜いた素材のみを使
用。一口でわかる本物の美味しさをぜひ！
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【Mr.ROAST CHICKEN】
■営 火～土曜11:00～18:00、日祝日11:00～17:00
■休 月曜　■交 JR千早駅東口から徒歩約4分

［千早駅］  関駅長

妥協を許さない料理人の
情熱を感じさせる一品です！

福岡

馬刺しは久留米、米は秋月、卵は朝倉。
福岡県産食材を厳選。一度も冷凍せず
に提供される馬刺しは衝撃的な鮮度と
旨さ。特製タレを回しかけ黄身を混ぜて、
さあ召し上がれ！

博多“生”馬刺し
ユッケ丼1,300円
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【馬刺し専門店 たけちゃん】
■営 月・水・木・金曜11:30～23:00、土曜12:00～23:00
■休 火・日曜　■交 地下鉄渡辺通駅から徒歩約10分

［博多駅］  加藤駅長

鮮度最強、至極の一杯。一口で
虜になること、間違いなし！

福岡

“雲丹牛メシ”のうえに赤煉瓦ステーキ、
タコの刺身、ゼロ哩標を模したすり身揚げ、
名物のバナナチップスなど門司港のグル
メがてんこ盛り。駅長の実家で採れた自
慢のらっきょうを添えて。
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【カンティーヌ 野だや】
■営 11:30～14:00・17:30～ご予約制
■休 土日祝日が不定休
■交 JR門司港駅から徒歩約10分

【Cafe MATIERE（カフェ・マチエール）】
■営 平日12:00～17:00・土日祝日12:00～18:00
■休 月曜（祝日の場合は翌日休）
■交 JR門司港駅から徒歩約2分

【門司港エムズカフェときどき伽厘本舗】
■営 11:00～19:00　■休 不定休
■交 JR門司港駅から徒歩約2分

【レストランMOJISHO】
■営 11:00～20:00（平日は11:00～16:00の場合あり）
■休 不定休　■交 JR門司港駅から徒歩約8分

［門司港駅］ 緒方駅長

熊本

熊本の希少ブランド牛“あか牛”を、特製
の肉味噌と秘伝のだし醤油で食べる大人
気の丼。丼のご飯も阿蘇名物の高菜めし
に仕上げており、大満足の一杯。

〈期間限定〉駅長おすすめの
「阿蘇高菜あか牛丼」

1,500円
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【あか牛丼専門店 ごとう屋】
〈本　店〉■営 11:00～16:00　■休 火曜・第3月曜
　　　　■交 JR宮地駅から徒歩約21分
〈阿蘇店〉■営 10:30～16:00　■休 木曜・第3水曜
　　　　■交 JR阿蘇駅から徒歩約22分

〈鶏たま はなれ〉■営 17:30～24:00　■休 不定休
　　　　　　　■交 JR川内駅から徒歩約10分

［肥後大津駅］  佐藤駅長

阿蘇の二大名物を
一度に楽しめる一杯。

鹿児島

国産牛肉と豚肉を合わせて使用。40年
以上受け継がれてきた秘伝の煮込み汁
で、8時間じっくりと煮込んで仕上げる。ご
飯にも、お酒にも合う出水のソウルフード。

味噌煮込みホルモン丼
1,000円
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【食道楽 ふらり】
■営 11:00～13:30・17:00～22:00
■休 木曜（イベント出店時は臨時休業あり）
■交 JR出水駅から車で約10分

［出水駅］  川畑駅長

鍋持参で買いに来る人も。
地元で人気の庶民派グルメ。

鹿児島

海鮮居酒屋と鶏料理店がタイアップ。釜揚
げシラス、甑島キビナゴ天ぷら、鶏わさ、
ささみ梅肉和えなど両店の看板メニューが
ズラリ。地魚と地鶏と薩摩の味を楽しめる。

吉○（きちまる）鶏たまはなれ丼
～海鮮×鶏肉「薩摩川内市プライド、

薩摩地鶏と釜揚げシラスの不思議なコラボ」～
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【旬彩吉○（きちまる）＆鶏たま はなれ】

［川内駅］  下村駅長

薩摩の新鮮な魚と地鶏を
一度に楽しめるツイン丼。

鹿児島

カンパチ生産量日本一の垂水のブランド
魚「海の桜勘」を使用。県産のお茶で
育ったカンパチは身質の透明度が高く、
臭みもなくヘルシー。カンパチ100%、圧
巻のづけ丼。

づけ丼
900円
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【づけ丼屋 桜勘（おうかん）】
■営 11:00～14:00　■休 不定休
■交 JR鹿児島中央駅（東口）から徒歩約3分

［鹿児島中央駅］  杉谷駅長

とろりとした食感と歯応え。
鹿児島名物カンパチのづけ丼。

鹿児島

錦江湾育ちの鮮度の高いカンパチと、桜
島大根や柚子などの甘酢野菜を組み合
わせたシンプルな一品。店主自らが考
案、素材の持ち味が美味しいハーモニー
を奏でる創作メニュー。

桜島の恵み かんぱち丼
1,320円
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【cafe＋zakka茶花 CHABANA】
■営 11:00～18:00　■休 月・火曜
■交 JR鹿児島駅から徒歩約10分

［鹿児島駅］  﨑村駅長

フードコーディネーターが考案。
お洒落で美味しい斬新な丼。

鹿児島

長時間煮込んでもジューシーさが残る黒
豚三枚肉を甘辛ダレで仕上げ、季節の野
菜をトッピング。砂むし温泉のとろ～り温
泉卵と絡めれば、指宿ご当地グルメので
きあがり！

温たまらん丼
980円
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【黒豚郷土料理 青葉】
■営 11:00～15:00・17:30～21:30　■休 水曜
■交 JR指宿駅から徒歩約1分

［谷山駅］  田原駅長

濃厚味の黒豚に絡む温泉卵。
こりゃ旨くて、たまらん丼！

鹿児島

水耕栽培で発芽させた鹿児島県産「ス
プラウトにんにく」を使用。匂いが残りにく
く、栄養価も高いこのにんにくと好相性の
バターをたっぷり使い仕上げた一品。

ガーリックシュリンプ丼
1,000円
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【ガーリック・ラボ にんにく居酒屋】
■営 18:00～23:00　■休 月曜
■交 JR国分駅から徒歩約15分

［隼人駅］  坂本駅長

にんにく＆バターの相性がgood！
ハワイアンテイストな一杯。

宮崎

ほくほくご飯の上に、甘酸っぱい南蛮酢
にくぐらせたジューシーな鶏肉をのせ、自
家製タルタルソースをたっぷりかけた延岡
名物。プライドを賭けた本場の味をご賞
味あれ！

チキン南蛮丼
1,080円
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【味処 国技館（こくぎかん）】
■営 11:00～15:00・17:00～22:30　■休 月曜
■交 JR延岡駅から車で約10分

［延岡駅］  菊池駅長

チキン南蛮発祥の地、
延岡から最強丼の登場！

宮崎

宮崎の綾の大自然で育った山鶏を炭火
で焼き上げ、香ばしさとジューシーな味わ
いが堪能できる風味豊かな一品。付け合
わせの柚子胡椒との相性も抜群!

鶏炭焼丼
1,300円
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【駅酒場 神乃蔵】
■営 12:00～22:00（金・土日祝日11:00～22:00）
■休 無休
■交 JR宮崎駅構内

［宮崎駅］  梶尾駅長

上質な山鶏をふんだんに使った
絶品丼。一見一食の価値あり！

宮崎

「全国和牛能力共進会」で日本一に貢献
した小林市産の宮崎牛がたっぷり150g
入った牛肉丼。お米は自家米、野菜もす
べて地元産。甘辛い特製タレが食欲をそ
そる。

宮崎牛焼肉丼
1,290円
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【OCT268】
■営 11:00～17:00　■休 不定休
■交 JR小林駅から車で約15分

［南宮崎駅］  石井駅長

手頃な値段で日本一の宮崎牛が
味わえる。これはもう感激です！

JR九州の駅長が
地域の推し丼をかけて闘う！
「ご当地どんぶり総選挙」は、駅長おすすめの駅周辺の飲食店より自慢のメニューを提供し、
その中から１位を決定するグルメイベントです。
今回は「どんぶり」をテーマとし、Web投票による予選を実施、
決勝に進出するメニューを決定します。
決勝ではリアルイベントを門司港駅前で開催します。

博多地鶏、糸島豚、辛子高菜、明太子な
ど博多にちなんだ食材を集めた欲ばりな
一品。創業100年を超える香椎「綾杉醤
油」のタレが素材の味をキリリと引き立て
ている。

博多地鶏、糸島豚、辛子高菜、明太子な
ど博多にちなんだ食材を集めた欲ばりな
一品。香椎で創業100年を超える「綾杉
醤油」のタレが素材の味をキリリと引き立
てている。

〈※2店舗でのタイアップ〉
〈旬彩吉○〉■営 11:30～14:00・18:00～23:00
　　　　　■休 日曜　■交 JR川内駅から徒歩約10分

もじこう０哩丼「潔」
～駅長んチのらっきょうを添えて～

1,500円
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予 選 投 票 期 間 決 勝 イ ベ ン ト

2024 SUN11.242024 SUN- MON9.1 10.14
公式ホームページからどなたでも投票いただけます。 予選を勝ち抜いた丼が一堂に会し、皆さまの投票で優勝を決定します。

ぜひ会場にお越しください。

門司港駅前開催

JR九州の駅長が
地域の推し丼をかけて闘う！

※料理の写真はイメージです。

※駅MAPと店舗最寄り駅は異なる場合がございます。

いさぎマイル

「門司港グルメ会」様と開発したオールスター大集合の一品。

サクサクアツアツのとりかつは一度食べたら忘れられ
ない味。テッペンをとって旦過から元気を発信しましょう！

とりかつ丼660円

ローストビーフカレー丼
1,200円

〈期間限定〉
とんチキGyu！丼 1,000円
※総選挙開催期間のみ提供

※総選挙開催期間のみ提供

ミスロの神7（セブン）丼
1,000円

1,430円

ご当地丼総選挙

予選投票、決勝イベントのご案内、
投票方法など詳しくは
専用ホームページをご覧ください。

詳しくはこちら
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エントリー丼＆駅MAP

鹿児島本線

01 門司港駅
（もじこう０哩丼 「潔」～駅長んチのらっきょうを添えて～）

02 小倉駅
（とりかつ丼）

03 西小倉駅
（ローストビーフカレー丼）

04 戸畑駅
（とんチキGyu！丼）

05 黒崎駅
（イエーイ系あんかけ炒飯どんぶり）

06 折尾駅
（折尾駅長一押し！ 
折尾のかしわめしカレー丼）

07 赤間駅
（宗像「とんこや」の海鮮丼）

08 福間駅
（福津めん鯛丼）

09 福工大前駅
（四元豚のミルフィーユロール丼）

10 香椎駅
（香椎焼き鳥丼）

11 千早駅
（ミスロの神７（セブン）丼）

12 博多駅
（博多”生”馬刺し ユッケ丼）

13 博多駅
（博多和牛Premium牛丼）

14 南福岡駅
（南福岡恵比須丼）

15 久留米駅
（焼き鳥丼）

16 筑後船小屋駅
（肉厚アジ丼）

17 大牟田駅
（イカタル デラックス弁当
タル溺れVer. ）

18 新大牟田駅
（これぞ大牟田のぎゃん（とっても）
うまかスタミナ丼
テッパン！ギャンスタ丼）

19 下曽根駅
（和風ロコモコ丼）

20 行橋駅
（豊前（舞鮮）みらいサーモンの
海鮮＆スティックフライ丼）

21 行橋駅
（豊前海 海鮮天丼大好き♥）

22 直方駅
（海鮮丼）

23 田川後藤寺駅
（唐揚げと高菜の推し丼）

24 新飯塚駅
（300年キムチ豚丼）

25 長者原駅
（かすや黒丼）

26 九大学研都市駅
（ITO GRAN丼）

27 筑前前原駅
（糸島を味わう、牛（うし）カツビビンバ丼）

28 鳥栖駅
（かしわめしに焼麦ドーン！
の丼なんてどがん？）

29 新鳥栖駅
（みつせ鶏どぶ漬から揚げ丼）

30 佐賀駅
（【牧場直送】佐賀県産和牛の
ローストビーフ丼）

31 江北駅
（特上天丼）

32 武雄温泉駅
（武雄スッたみな・豚キムチ丼）

33 嬉野温泉駅
（Wまぐろ丼）

34 新大村駅
（かもめの巣）

35 諫早駅
（小長井牡蠣の白いスープ丼）

36 長崎駅
（長崎ゆうこうシマアジと
ゆうこう真鯛の漬け丼）

37 佐世保駅
（レモンステーキ丼）

42 日田駅
（にんにく増 ！々衝撃!!福地のうなるホルモン丼!!）

43 新玉名駅
（長洲有明海レー丼）

44 上熊本駅
（みそかつ丼）

45 熊本駅
（まぐろカツ丼）

39 大分駅
（関あじ琉球丼）

40 佐伯駅
（鹿のポワレ丼）

38 中津駅
（元祖・鱧かつ丼）

41 由布院駅
（温泉熱調理 お肉三種丼）

46 八代駅
（J.R丼（ジンジャー丼））

47 新八代駅
（おいらん海鮮丼）

54 出水駅
（味噌煮込みホルモン丼）

55 川内駅
（吉○（きちまる）鶏たまはなれ丼）

56 鹿児島中央駅
（づけ丼）

57 鹿児島駅
（桜島の恵み かんぱち丼）

58 指宿駅
（温たまらん丼）

59 隼人駅
（ガーリックシュリンプ丼）

60 延岡駅
（チキン南蛮丼）

61 宮崎駅
（鶏炭焼丼）

62 南宮崎駅
（宮崎牛焼肉丼）

48 新水俣駅
（不知火丼セット）

53 肥後大津駅
（駅長おすすめの「阿蘇高菜あか牛丼」）

52 水前寺駅
（月見で食べる生つくね３兄弟丼）

49 人吉駅
（頑固親父が地焼きに
こだわって焼いた渾身のうな丼）

50 人吉駅
（人吉サーモン３色丼）

51 人吉駅
（球磨の黒豚 角煮丼（温泉たまご付き））
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福岡

お店の看板ランチメニュー「牛丼（うしどん）」
が、地元ブランド和牛「博多和牛」を贅沢に
使用し一段とグレードアップ。博多和牛のまろ
やかで深い美味しさが味わえる至高の一品。

博多和牛Premium
牛丼（うしどん）

1,500円

13

［博多駅］  加藤駅長

旨いものしか出さないという
焼肉店のプライドがこの一杯に。

福岡

エビの入ったかき揚げは、少し甘めのど
こか懐かしく優しい味わい。とろとろの半
熟卵にとじられた豚ロースも柔らかで
ジューシー。絶妙な組み合わせについつ
いご飯も進む。

〈期間限定〉
南福岡恵比須丼650円

14

【いろは食堂】
■営 11:00～14:00・17:00～20:00　■休 日曜
■交 JR南福岡駅から徒歩30秒

［南福岡駅］  野田駅長

この美味しさで、この値段。
老舗食堂から技あり！の一杯。

福岡

炭火で炙った「はかた一番どり」のもも肉
と地鶏の温泉卵に、甘辛い秘伝のタレを
かけた人気メニュー。シンプルなのに王
道の旨さ。JR久留米駅社員にもファンが
多い。

焼き鳥丼
 760円

15

【やきとり六角道】
■営 11:30～14:00・17:00～22:00
■休 日曜 、不定休　■交 JR久留米駅構内

［久留米駅］  城戸駅長

まかない料理から生まれた
ランチタイムの名物メニュー。

福岡

ご飯の上にレタスを敷き、肉厚の骨なしアジ
フライをどさりとのせた豪快な一杯。甘辛ソー
スとタルタルソースが混ざるとより深い味わい
に。山椒がまた小気味いいアクセントに。

肉厚アジ丼
 830円

16

【喜楽家食堂】
■営 11:00～14:00・17:00～21:00
■休 月曜（午後）、火曜
■交 JR筑後船小屋駅から徒歩約10分

［筑後船小屋駅］  北島駅長

隠れ家的な古民家食堂の
素にして上質、究極の勝負丼。

福岡

イカゲソのから揚げに、白身フライ、鶏の
から揚げも付いたボリューム満点の一品。
卵を多めに使用した濃いめのタルタル
ソースは、追加トッピングで増量できる。

イカタル デラックス弁当
タル溺れVer. 1,000円

17

【おべんとう タル助】
■営 11:00～14:00・16:00～19:00　■休 日曜
■交 JR大牟田駅から徒歩約15分、
　西鉄新栄町駅から徒歩約3分

［大牟田駅］  深松駅長

大牟田のソウルフード
「イカタル」で真っ向勝負。

福岡

ニンニクたっぷりの自家製スタミナタレが
食欲をそそる激旨丼。ご飯が止まらぬ旨
さは正に鉄板。さらに特製旨辛ニンニク
味噌ダレを混ぜれば、旨さが超絶加速！

これぞ大牟田のぎゃん（とっても）うまかスタミナ丼

テッパン！ギャンスタ丼
 1,000円

18

【七輪炭火焼 もみじ】
■営 11:00～14:00・18:00～22:00　
■休 水曜
■交 JR新大牟田駅から徒歩約15分

［新大牟田駅］  石松駅長

人気のスタミナ鉄板メニューが、
「待ってました！」の激旨丼に。

福岡

旨みたっぷりのハンバーグに、苅田町産
の生姜をトッピング。さっぱりとした美味し
さが楽しめる。味の決め手となるロコモコ
ソース、シーザーソースもすべて自家製。

和風ロコモコ丼
1,000円

19

【mon's cafe】
■営 11:00～18:00
　（テイクアウト専門店/なくなり次第閉店）
■休 不定休　■交 JR苅田駅から徒歩約5分

［下曽根駅］  中原駅長

地元TV番組からも熱い視線。
生姜を使ったロコモコ丼。

福岡

神楽の舞う里・豊前市の陸上で養殖され
た「みらいサーモン」をふんだんに使用。
県産米「夢つくし」の酢飯の上には、出汁
巻き卵や旬野菜がぎっしり。らっきょうを
使った甘口のタルタルソースも激旨。

豊前（舞鮮）みらいサーモンの
海鮮＆スティックフライ丼

1,500円

20

【道の駅豊前おこしかけ屋台村「六花茶屋」】
■営 11:00～14:00　■休 不定休
■交 JR宇島駅から車で約10分

［行橋駅］  西尾駅長

サーモンのスティックフライが
そびえ立つ丼の進化形、現る。
サーモンのスティックフライが
そびえ立つ丼の進化形、現る。

福岡

海鮮丼と天丼、丼が２つの欲ばりセット。
海鮮丼には活車エビの踊りをメインに旬
の魚介を、天丼にはソウルフードのハモ
天、とり天、地元野菜を盛り付けた豪勢な
一品。

豊前海海鮮天丼大好き🖤
1,500円

21

【うおいち】
■営 11:00～14:00・17:30～22:00
■休 水曜　■交 JR行橋駅から徒歩約5分

［行橋駅］  西尾駅長

豊前海の恵みが全員集合。
鮮度もボリュームも大満足！

福岡

カニ・マグロ・サーモン・シラス・イカ・エ
ビ・タコ。鮮度抜群の魚介を満載。無添
加コンブとカツオの出汁を使い、素材の
持ち味を活かすあっさりとした仕上げに。

22

【みくにや本城店】
■営 11:00～14:30・17:30～22:00　
■休 水曜（祝日の場合は営業）
■交 JR本城駅から徒歩約5分

［直方駅］  福田 駅長

7種の海鮮食材が入った
まるで海の恵みの宝石箱。

福岡

創業1980年の田川の名店「山賊鍋」が出品
するのは、から揚げと高菜がタッグを組んだ最
強の取り合わせ丼。鶏肉、卵、米は福岡県産。
高菜はあえて長崎県産を取り寄せている。

唐揚げと高菜の推し丼
650円

23

【柏木商店】
■営 7:00～17:00　■休 火曜
■交 JR田川伊田駅から徒歩約1分
　（※「山賊鍋」各店でも提供。詳細は要問い合わせ）

［田川後藤寺駅］  伊福駅長

名店「山賊鍋」が送り出す最旨丼。
老舗の底力を感じさせる一品。

福岡

創業80余年の老舗焼肉店。今回特にお
すすめしたいのが、300年続くヤンバン系
統の味を継承した自家製キムチ。奥深い
辛みのキムチと豚バラ肉で仕上げる裏メ
ニュー丼で参戦！

300年キムチ豚丼
1,100円

24

【焼肉飯店 太平楽】
■営 17:00～22:00　■休 不定休
■交 JR新飯塚駅西口から徒歩約3分

［新飯塚駅］  緒方駅長

300年の伝承キムチと甘い
豚バラ肉が絶妙に絡み合う。

福岡

看板メニュー「竹炭黒うどん」の竹炭をご
飯に絡めた丼。出汁には、カメ節、昆布、
イリコなどを使用。インパクト大の見た目
を裏切る美味しさにびっくり！ただし、1日
限定10杯。

かすや黒丼
980円

25

【官兵衛うどん】
■営 11:00～20:00　■休 火曜
■交 JR長者原駅から徒歩約5分

［長者原駅］  田村駅長

町一番の愛されうどん店の
竹炭を使った漆黒の丼。

福岡

糸島産牛豚肉を使い、和風照り焼きソー
スで仕上げたボリューム満点のハンバー
グ。土鍋炊きの国産銘柄米の優しい甘さ
が、美味しさを一層引き立てるパワーグ
ルメ。

ITO GRAN丼
1,400円

26

【ITO GRAND「米ル（コメル）」】
■営 11:00～23:00　■休 年末年始
■交 JR九大学研都市駅から車で約6分、バスで約15分

［九大学研都市駅］  藤井駅長

食べ応えあり！福岡初進出の
ご飯が旨い和食店の勝負丼。

福岡

国産牛スライスをミルフィーユ状にした大
きな牛カツをビビンバの上にのせた、迫
力満点の一品。糸島の味噌を使用した
肉味噌、卵、キムチ、ナムルを混ぜて、アツ
アツをいただこう。

糸島を味わう、
牛（うし）カツビビンバ丼

1,500円

27

【糸島焼肉 暁】
■営 11:30～15:00（LO14:30）・17:00～22:00、
　土日祝日11:30～22:00（ランチLO14:30）
　（※ランチタイムのみのご提供）　■休 不定休
■交 JR筑前前原駅から徒歩約15分、車で約5分

［筑前前原駅］  鹿島駅長

器からはみ出すビッグ牛カツ。
女性に人気の糸島丼。

佐賀

鳥栖の地名にちなんで、鳥の巣をイメー
ジして盛り付けたボリューム感たっぷりの
丼。伝統の優しい味わいのかしわめしと、
ジューシーな手づくりジャンボ焼麦は相
性抜群！

かしわめしに焼麦ドーン！
の丼なんてどがん？

1,100円

シャオマイ

28

【株式会社 中央軒】
■営 8:00～18:30、鳥栖駅売店7:00～21:00
■休 無休　■交 JR鳥栖駅から徒歩約1分

［鳥栖駅］  久冨駅長

かしわめしとジャンボ焼麦、
名物同士の黄金タッグが実現。

佐賀

九州産ブランド鶏「みつせ鶏」の希少部位
「とりトロ」のみを使用。カラッと揚げた後、
甘辛のオリジナルダレにどぶっと漬けてご
飯の上に。これは、もう食べるしかない！

みつせ鶏
どぶ漬けから揚げ丼

1,000円

29

【みつせ鶏本舗「いち羽」
鳥栖プレミアムアウトレット店】
■営 10:00～20:00
■休 無休（毎年2月第3木曜は全館休館日）
■交 JR新鳥栖駅から車で約10分

［新鳥栖駅］  角谷駅長

皮はカリカリ、噛むとジュワッ。
極上肉の旨みが広がります。

佐賀

精肉販売とテイクアウト専門のカフェが１
つになったお店。「Farm to Table」をコン
セプトに、提携牧場から良質な赤身肉を
仕入れている。米や野菜などの食材もす
べて地元産。

【牧場直送】佐賀県産和牛の
ローストビーフ丼

1,500円

30

【CENTRAL BEEF】
■営 10:30～20:00　■休 1/1～3
■交 JR佐賀駅構内

［佐賀駅］  一ノ瀬駅長

クォリティの高さに定評あり、
牛肉の旨さを知る店の絶品丼。

佐賀

手打ち麺が美味しいと評判の讃岐うどん
店。今回エントリーするのは王道の特上
天丼。4Lサイズのブラックタイガーを5尾
使用。本カツオベースの自慢のタレで勝
負に挑む。

特上天丼
1,300円

31

【うどん料理の郷 山忠】
■営 11:30～15:30・17:00～21:30　■休 木曜
■交 JR江北駅南口から徒歩約4分

［江北駅］  鴨川駅長

シンプルなのに深い。もう、
箸が止まらない美味しさ。

佐賀

肉質が柔らかできめ細かい武雄のブラン
ド豚「若楠ポーク」を使った元気が出る一
杯。まろやかで濃厚な雲仙の温泉卵、野
菜キムチ、武雄の温泉豆腐が色を添える
一級品の味わい。

武雄スッたみな・
豚キムチ丼1,500円

32

【OLY（オリー） レストラン】
■営 ランチタイム 11:30～14:00　■休 不定休
■交 JR武雄温泉駅南口から徒歩約1分

［武雄温泉駅］  村子駅長

ころんとした上品な丼に
武雄ブランドの美味がどっさり。

佐賀

改札口を抜ければ、すぐそこにあるお店。
国産本マグロを使ったたたきと赤身漬け
が、ご飯の上にドサッとのったマグロ尽く
しの贅沢な一品。自家製のタレをかけて
どうぞ。

Wまぐろ丼
1,480円

33

【まるくキッチン】
■営 月～土曜・祝日11:00～21:00、日曜11:00～19:00
■休 木曜　■交 JR嬉野温泉駅から徒歩約1分

［嬉野温泉駅］  中野駅長

想像を超える本格派マグロ丼が
お待ちしています！

長崎

地元で昔から食されているクジラを煮込
み、大村市のご当地カレーとコラボした
創作丼。丼の名称は、新幹線かもめの車
両整備基地（通称かもめの巣）があるこ
とから名付けられた。

かもめの巣
1,500円

34

【レストラン ペーパームーン（紙月夢兎）】
■営 11:00～14:00、17:00～20:00
■休 水曜・火曜午後　■交 JR新大村駅から徒歩約10分

［新大村駅］  井手駅長

トロトロに煮込んだクジラ肉と
大村あま辛黒カレーのコラボ丼。

長崎

「かき日本一決定戦」初代王者の栄誉に
輝く小長井牡蠣「華漣」を主役に、諫早
産の牛乳、米、酒蔵の煎り酒、アクセント
のハーブとハーブオイルが脇を固める。
滋味深いスープは身体の芯から温まる。

小長井牡蠣の白いスープ丼
1,000円

35

【諫早湾漁協 小長井直売店】
■営 9:00～17:00  ☎0957-34-2336
　（※本商品は予約制。前日までに予約が必要）
■休 第1・3火曜　■交 JR諫早駅から車で約36分

［諫早駅］  春本駅長

日本一の牡蠣が主役の洋風丼。
初めての美味しさに感動！

長崎

長崎市の伝統柑橘類「ゆうこう」を混ぜた
餌で育てられた高級魚シマアジと真鯛。フ
ルーツの成分により、臭みもなく程よい脂身
はそのまま食べても出汁をかけても美味。

長崎ゆうこうシマアジと
ゆうこう真鯛の漬け丼

1,500円

36

【昌賢鮮魚（まっけんせんぎょ）】
■営 10:00～17:00　■休 第2・4水曜、日祝日
■交 JR長崎駅からバスで「大神宮前」下車徒歩約3分

［長崎駅］  宮城駅長

さしみシティ長崎が誇る
初のフルーツ魚の漬け丼。

長崎

戦後、佐世保で誕生した地元のソウルフード
「レモンステーキ」。甘酸っぱい醤油ベースの
ソースとレモンの爽やかな風味が混ざり合
い、一口で笑顔がこぼれること間違いなし。

レモンステーキ丼
1,080円

37

【レストラン 蜂の家（Hachinoya）】
■営 11:30～14:30・17:30～19:45
　（※14:30～17:30は喫茶のみの営業）
■休 月曜（※ランチタイム11:30～14:30のみ営業）
■交 JR佐世保駅から徒歩約15分

［佐世保駅］  横田駅長

九州丼No.1をめざす老舗名店が
送り出す期間限定ご当地丼。

大分

中津市の名産品ハモを使った「鱧かつ丼」
は、三代続く秘伝のタレと熟練の職人技が
なせる一品。丁寧に骨切りされた柔らかで
肉厚な鱧の旨みをぜひ堪能してほしい。

元祖・鱧かつ丼
1,280円

38

【和風味処 鬼太郎】
■営 火～土曜11:00～14:00・17:00～22:00、
　日曜11:00～14:00・17:00～21:00
■休 月曜　■交 JR中津駅（南口）から徒歩約6分

［中津駅］  橋倉駅長

骨切り10年と言われる
職人技が光る名物丼。

大分

潮流が速く餌が豊富な豊予海峡で育ち、大
分市佐賀関で水揚げされる名物「関あじ」。
この関あじを郷土料理「りゅうきゅう」（魚の
漬け）として調理した大分ならではの丼。

関あじ琉球丼
1,580円

39

【郷土料理 こつこつ庵】
■営 11:30～14:30・17:00～22:30
■休 日曜または連休最終日
■交 JR大分駅から徒歩約10分

［大分駅］  恋塚駅長

地元名物「関あじ」が、滋味深い
郷土料理と融合した至福の一杯。

大分

ジビエとは狩猟で得た野生鳥獣を使っ
た料理。鹿肉は脂肪分が少なく、低カロ
リーでヘルシー。バターでじっくりと調理
し、噛むたびに旨味があふれる。

鹿のポワレ丼
1,000円

40

【はな月】
■営 17:00～23:00
■休 日・月曜・不定休（9/1～30臨時休業）
■交 JR佐伯駅から徒歩約20分

［佐伯駅］  原野駅長

マスター自らが狩猟した
鹿肉を使った佐伯ジビエ。

大分

天ヶ瀬温泉の約15の泉源のうち、56度
で湧き出す泉源を利用し、じっくりと低温
調理で仕上げた一品。日田産のゆずと梨
を使ったジャポネソースは格別の美味し
さ。

温泉熱調理 お肉三種丼
1,500円

41

【桜滝（さくらだき）kitchen】
■営 11:00～16:30　■休 火・水曜
■交 JR天ケ瀬駅から徒歩約5分

［由布院駅］  石橋駅長

56度の温泉熱を利用した
旨みがじゅわり！の肉料理

大分

和牛丸腸、国産豚ホルモンを使用。秘伝
のタレは自家栽培野菜を使用し、55年
間、受け継がれてきた味。鉄板の上で踊
るホルモンにタレを絡め、熱々の白飯の
上にど～ん「丼」とのせて召し上がれ！

にんにく増 ！々衝撃!!
福地のうなるホルモン丼!!

1,000円

42

【福地のうなるホルモン】
■営 10:00～18:00　■休 水曜
■交 JR日田駅から徒歩約8分

［日田駅］  田村駅長

香ばしいタレの匂いだけで
ご飯がすすむ、秒殺の旨さ。

熊本

アサリ、有明海苔をたっぷりと使った風
味豊かなカレー丼。アミ漬けマヨネーズと
揚げニンニク（手づくり）でさらにコクと深
みがアップ！有明海に面した金魚の町・
長洲町ならではの一品。

長洲有明海レー丼
1,000円

43

【（有）肥後ッ子】
■営 11:00～14:30・17:00～22:00　■休 月曜
■交 JR長洲駅から徒歩約30分、車で約10分

［新玉名駅］  工藤駅長

ルーの上を金魚が泳ぐ
ブラックカレー丼！！

熊本

豚肉は旨み成分の多い「薩摩茶美豚」。
パン粉はかつ丼専用にオーダー、米は佐
賀県産「さがびより」を使用。そして絶品の
やや甘口のみそダレ。厳選食材が合体し
た極上丼。

みそかつ丼
1,375円

44

【かつ丼 二葉（ふたば）】
■営 平日11:30～21:00、土日祝日11:00～21:00
■休 水曜　■交 JR上熊本駅から徒歩約4分

［上熊本駅］  東駅長

かつ丼専門店がつくる自信作。
これは、勝つための一杯。

熊本

まぐろの仲卸業に20年間携わった店主
が厳選したビンチョウマグロを使用。生パ
ン粉でサクッとした仕上がりに。ニンニク
の効いた自家製甘辛ダレをかけたボ
リューム満点の一品。

まぐろカツ丼
1,500円

45

【鮪匠 とろや】
■営 11:30～14:30　■休 火・水曜
■交 JR富合駅から徒歩約13分

［熊本駅］  川底駅長

店主が目利きした上物まぐろを
使ったサクサク食感の贅沢丼。

熊本

柔らかく煮込んだ豚バラを、王張特製の
熟成みそと東陽村の「八代生姜」で味付
けしたさっぱりとしたヘルシーな丼。熟
成みそと生姜が互いの美味しさを引き
出す。

J.R（ジンジャー）丼
1,000円

46

【中華料理 王張（WAN-CHAN）】
■営 11:00～14:30、17:00～21:00
■休 火曜、不定休　■交 JR八代駅から徒歩約10分

［八代駅］  山下駅長

さっぱりしてるのに深い味わい。
何度も食べたくなる魅惑の一品。

熊本

寿司めしに数種類の漬けとゴマ、ネギを混
ぜたシャリ。その上に海の宝石のように煌
びやかに並ぶ魚たち。ビジュアルだけでは
なく、その鮮度にも驚き！の海鮮爆盛り丼。

おいらん海鮮丼
1,500円

47

【喰会 真魚（くうかい まお）】
■営 11:30～13:30 （※利用時は前日までに要予約）
■休 水曜、不定休
■交 JR有佐駅から徒歩約25分、車で約5分

［新八代駅］  平田駅長

豪華絢爛な映える海鮮丼。
ボリューミーでコスパも抜群。

熊本

不知火海で獲れた新鮮な太刀魚の天ぷら
と釜揚げシラスを合わせた海鮮天丼。太刀
魚をXの文字のように立たせた斬新な盛り
付けにも注目！味噌汁・サラダ・漬け物付き。

不知火丼セット
1,500円

48

【総合婚礼会館 あらせ】
■営 11:00～21:00
　（※要予約、ランチタイム11:00～14:00で提供）
■休 水曜　■交 JR新水俣駅から車で約9分

［新水俣駅］  岩井駅長

太刀魚とシラスを１つの丼へ。
水俣を感じさせる新メニュー。

熊本

1匹1匹を火力抜群の炭火でじっくり焼く老
舗名店。秘伝のタレにうなぎを2度3度くぐら
せ、丹念に焼き上げる。香ばしい匂いとふっ
くらした身。伝統の技が凝縮した一品。

頑固親父が地焼きにこだわって焼いた
渾身のうな丼1,500円

49

【松田うなぎ屋】
■営 平日11:00～15:00 ・17:00～19:30、
　土日祝日11:00～19:30　■休 不定休
■交 人吉ICから車で約10分、
　人吉球磨スマートICから車で約10分

［人吉駅］  川本駅長

創業から105年、時を超えて
愛され続けてきた人吉名物。

熊本

旨みが口の中でとろける名物「人吉サー
モン」に、人吉山椒を使ったちりめんじゃ
こ、球磨産のキクラゲの佃煮、ご飯は球
磨産「一心米」。人吉の恵みを丸ごと味わ
えるふるさと丼。

人吉サーモン3色丼
1,000円

50

【居酒屋 こうぞう】
■営 11:30～14:30 ・18:00～22:30　■休 不定休
■交 JR人吉駅から徒歩約1分

［人吉駅］  川本駅長

地元人吉の海の幸、山の幸に
こだわり抜いた真・ご当地丼。

熊本

黒豚一筋30年以上の生産者が運営する
黒豚専門レストランで、直売所も併設。自
社農場で育成した「六白黒豚」のみを使
用。素材の持ち味・肉質を活かしたワンラ
ンク上の角煮丼。

球磨の黒豚 角煮丼
（温泉たまご付き）1,200円

51

【黒豚キッチン KUMAKURO 人吉店】
■営 11:00～15:00　■休 木曜
■交 JR人吉駅から徒歩約10分

［人吉駅］  川本駅長

黒豚料理専門店から
大本命、角煮丼の登場！

熊本

備長炭と熟練の技で焼き上げる焼鳥が評
判の繁盛店。今回、丼のメインを務めるのは
生つくね。これがまた絶品！黄身に絡めてガ
ブリといけば、その旨さについつい笑顔に。

月見で食べる
生つくね3兄弟丼1,200円

52

【炭火焼鳥 けむり】
■営 18:00～24:00　■休 不定休
■交 JR新水前寺駅から熊本市電に乗り換え、
　健軍町下車徒歩約3分

［水前寺駅］  冨永駅長

焼き鳥に賭ける店主の
思いが結実したアツい一杯。

【博多焼肉 NURUBON】
■営 平日11:30～14:30（LO14:00）・17:00～23:00、
　土日祝日11:30～23:00（ランチLO14:00）
　（※博多和牛Premium 牛丼はランチタイム限定メニュー）
■休 不定休　■交 JR博多駅筑紫口から徒歩約5分

カレー

海鮮丼
1,430円

※総選挙～南福岡十日恵比須大祭まで提供

ぶぜん

※総選挙開催期間のみ提供

※総選挙開催期間のみ提供 ※総選挙開催期間のみ提供

※本パンフレットに記載されている情報は2024年8月現在のものです。　※本パンフレットに記載されている価格は全て税込表示です。　※丼の写真は一部イメージのものがあり、価格や中身が急遽変更となる場合がございます。 

※その他の提供店はinstagramさしみシティをチェック
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